


Nuestro objetivo es dar a conocer que es la 

química, sobretodo en lo que nos rodea como 

es la alimentación y la belleza y así poder ver 

la evolución, los componentes y la importancia 

que tiene diariamente en la vida de los seres 

humanos. 



¿Qué es  la Química? 

Ciencia que estudia los 
cambios, composición y 
estructura de la materia. 



¿Cuál es su campo de estudio? 

El campo de estudio de la química ha evolucionado 
rápidamente.  
Todo es química y su transformación está en todo nuestro  
alrededor, desde el agua, hasta los ácidos nucleicos 

 



Ciencias Auxiliares de la Química 

Matemáticas: ayuda a la resolución de problemas 
Física: Química es todo, y Física son las fuerzas y 
transformaciones de ese “todo”. 
Geografía: la formación de los suelos, los ciclos, etc. Son 
gracias a la Química. 
Biología: juntas forman el estudio de los átomos, moléculas 
y células. “Bioquímica” 



Si no fuera por la química, la biología sería: 
pongo una semillita y misteriosamente 

creció. 
Si no fuera por la física, la química seria rojito 

más verdecito igual anaranjadito 
Y si no fuera por la matemática, entonces, 

bueno, la física sería magia.... 



¿ Cómo ha beneficiado la química a 
la humanidad? 

Con los diferentes estudios y experimentos que se           
han realizado  han descubierto lo que se puede hacer    
con los diferentes elementos de la naturaleza, haciendo, 
con estas invenciones, la vida del ser humano mas 
cómoda, fácil, entretenida, etc. como con el uso de 
automóviles, computadoras, detergentes, cosméticos, 
etc. 



Si la química ha 
ayudado a mejorar 

nuestras vidas, 
¿porqué  no es 

aceptada? 





Porque al hacer estos productos las 
fábricas despiden gases que 
contaminan el medio ambiente. 
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• La  química  ha  

contribuido  a  que  

algunos  elementos  de  

la  naturaleza,  

combinados  con  

algunas  otras 

sustancias  o  

materiales  puedan  

ayudar en  el  

embellecimiento  físico  

o  moral para  algunas  

de  las  personas  que  

usan  productos  de  

belleza. 



la quimica esta presente en 
todos los maquillajes, tintes, 

labiales que usamos 
diariamente. 

 

Es el Pirrolidon Carboxilato de 
Zinc es una sal metálica que se 
encuentra en “Factor Natural 

de Humectación 

se emplea en  cremas, lociones 
y tónicos para el control de 
grasa en la piel; Shampoos, 

acondicionadores, productos 
Anti-Caspa, cremas pre y post 

solares: 

PRODEW 400 
Es una combinación 

balanceada que se basa en la 
composición del Factor Natural 

de Humectación cutáneo  
 

Se utiliza particularmente en la 
elaboración de cremas y 

lociones hidratantes, cremas 
de noche, tónicos, contorno de 

ojos y cosméticos de color. 

 





• La química es hoy en día uno de los 

procesos más aplicados en la industria 

de los alimentos. A través de ella los 

alimentos sufren ciertas 

transformaciones o modificaciones para 

su propia conservación mejorando así. 

 



• Los procesos utilizados en la 

industrias de alimentos nos 

ayudan en la búsqueda de 

soluciones que permitan los 

alimentos por largos 

períodos, utilizando la 

aplicación de sustancias 

químicas :, congelación, 

pasteurización, su 

conservación. 

 



Conclusión 

• En este trabajo aprendimos sobre todo lo que 
abarca la química y la importancia que tiene; 
también sobre como nos rodea y en que 
cosas. También como la aplicamos en nuestras 
vidas. 
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